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AGENDA

6 mrvede

@ FESTA ARTUSIANA,
Chtiogina-onagliv CULTURA A TAVOLA
Forlimpopoli, cittar natale di Pellegrino Artusi, festeggia il
suo illustre concittadino nonché padre della cucina italiana.
“Apocdlittici e integrati in cucina” & il tema di questa XXI
edizione che si propone di effettuare un’andlisi sulla cucina
di oggi, sempre piu caratterizzata dalla sovraesposizione
mediatica e dalla figura dello chef “divo”. Oltre 60 i risto-
ranti allestiti appositamente per
la festa, durante la quale i vicoli
e le piazze di Forlimpopoli si tra-
sformano in percorsi gastrono-
mici. Nove giorni di degustazio-
ni, spettacoli, concerti e mostre,
accompagnati da una ventina
di incontri basati sulla cultura
del cibo. Ci sara anche la finale
del Premio Marietta, il concorso
nazionale dedicato alla celebre governante dell’Artusi, che
premia il miglior primo piatto rigorosamente ispirato al ce-
lebre manuale artusiano. inf@: www.festartusiana.it

#EATMANTUA

E’ iniziato a giugno
a Mantova il proget-
to #EATMANTUA e
continuera fino a set-
tembre. L’iniziativa,
promossa e organiz-
zata a Palazzo Te dal
Comune di Mantova,
dal Centro Internazio-
nale d Arte e di Cultura di Palazzo Te e dal Museo Civico
di Palazzo Te sottolinea I'importanza del cibo e della sua
condivisione come momento fondamentale anche per la
formazione della comunita.

Mantova rappresenta la cornice ideale, grazie al suo le-
game con le materie prime di qualita del territorio. Ricco
il calendario degli eventi, fra cui vi segnaliamo sabato
24 giugneo il FESTIVAL DELLA PASTICCERIA TRA-
DIZIONALE MANTOVANA.

Alle Fruttiere di Palazzo Te le pasticcerie di Mantova al-
lestiranno un ricco buffet di dessert e dolei tipici aperto
gratuitamente al pubblico, che potra conoscere dolci an-
tichi come il Talismano della Felicita, crocchetta fritta di
crema, o una fetta di Bocca di Dama, una torta a base di
mandorle, o ancora la Torta alla Gabinet fatta con savo-
iardi, amaretti e uva Spagna.

info: www.centropalazzote.it www.comune.mantova.gov.it

EDITORIALE

Care amiche
e AMiCie..

Tutto estivo questo numero
di pinDOLCI, che raggrup-
pa due mensilita per con-
sentire anche a noi della
Redazione di godere del
meritato riposo delle va-
canze: tulio eslivo, si, ma
anche tutto da sfogliare,
partendo da un trionfo di
FRUTTA SCIROPPATA E IN CONFETTURA
per catturare il gusto pieno dei frutti maturati
sugli alberi o nel sottobosco.

Occasione imperdibile per lunghe passeggiate
toniche e stimolanti, unita al piacere di racco-
gliere con le nostre mani fragoline, mirtilli ¢
quelunque altra baceca edibile ci offra madre
netura. Non potevamo, complice la stagione,
non suggerirvi una serie di RICETTINE DA
REALIZZARE SENZA L'USO DEL FORNO,
poii DOLCI CON LO YOGURT, superbo inter-
prete di tanti dessert al cucchiaio e in bicchie-
re, cosi graditi e rinfrescanti nei momenti del
gran caldo. Vi facciamo appreszzare, infine,
lo ZUCCHERO DI CANNA, rustico e grezzo,
per conferire un tocco particolare alle nostre
preparasioni, le quali, sotto la forma tradi-
zsionale di TORTE, CROSTATE, BISCOTTI E
PASTICCINI prediligono, in questa stagione,
accompagnarsi a montagne di frutta allegra e
colorata per un pieno di gusto e vitamine. Vi
lasciameo il piacere di assaporare le nostre dol-
cezze immersi nel verde dei boschi o nell’az-
zurre del mare augurandovi un “dolce™ ripo-
so, buone vacanze e arrivederci a settembre.

oo S

Trovaci su ﬂ

CARE PIU’'DOLCINE E PIU'DOLCINI

volete scambiare due chiacchiere con noi2
Vi aspettiamo su Facebook di pitDOLCI
per condividere la nostra grande passione
per la pasticceria.

pinDOLCI57
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LE GIORNATE DELLO YOGURT

z:uaf}léxr/cﬁﬁ\f}‘raic

Prenderanno il via domenica 9 ln-
glio le Giornate dello Yogurt Vipi-
teno, giunte alla 19esima edizione,
con la festa dello yogurt presso il
Parco comunale di Prati. Saran-
no in programma per 4 settima-
ne eventi dedicati al protagonista
dell’evento, lo yogurt appunto.
Ricette culinarie creative lo propo-
ranno in assaggio, mentre, per chi
vorra approfondire I’argomento,
saranno in programma visite gui-
date alla Latteria di Vipiteno.
Inoltre I’Alto Adige e i suoi prodotti a Marchio di Qualita
verranno raccontati attraverso visite ai masi di montagna,
eseursioni per conoscere le piante aromatiche e la degusta-
zione di latte e formaggi in malga.

info: www.giornatedelloyogurt.com

RUFFO DI GUSTO, IL PRIMO
Logli SHOWCOOKING LIRICO

Se anche voi ritenefe che
musica e cucina rappre-
¥ sentino un binomio perfet-
| to, non perdetevi “Buffo di
Gusto”, il primo showco-
| oking lirico, in programma
§ mercoledi 12 luglio alle 21,
% nel meraviglioso Castello di
. “ Duino.

Il Piccolo Festival FVG, giunto alla decima edizione, dedica
questo evento inedito e particolare al celebre compositore
Gioacchino Rossini: le piv celebri arie buffe di Rossini si ac-
compagnano alle sue ricette preferite interpretate, preparate
e raccontate davanti al pubblico dallo chef Emanuele Scarel-
lo del ristorante 2 stelle Michelin “Agli Amici” di Godia (UD).
info: www.piccolofestival.org

0 IL GIRO DEL LAGO DI RESIA
GZ:MLf}ZLO

Giunto alla 18ma edizione, il Giro del Lago di Resia é
un’occasione di divertimento e svago da vivere assieme a
tutta la famiglia immersi nella natura. Tra le numerose at-
tivita previste, i pitt piceoli potranno divertirsi con la “Cac-
cia alle mele”, mentre tutti coloro che vorranno godersi il
panorama del Lago di Resia senza preoccuparsi del crono-
metraggio, potranno partecipare alla gara non competiti-
va “Just for Fun”. Ad accompagnare questo emozionante
appuntamento ci saranno anche le Mele Val Venosta, frutto
della salute per eccellenza.

info: www.reschenseelauf.it/it/

58 piaDOLCI

@ OFFERTA DEI CENSI
Luglic

Abbadia San Sal-
vatore (Si) é pronta
a dar vita ad una
delle pit suggestive
rievocazioni stori-
che italiane. La cit- |
ta del Monte Amia-
ta si tuffa nella
storia dove dame e
cavalieri, mercanti
e soldati tornano ad abitare loriginario “Castrum”
medievale offrendo uno spaccato della vita di quel
tempo. La vita del borgo si anima, le taverne accolgo-
no i viandanti e nelle strade rivivono arti e mestieri.
Nelle vie si muovono musicanti. cantori e giocolieri e
nell’accampamento militare si svolgono competizioni e
spettacoli con il fuoco.

Non perdete Uoccasione di visitare i caratteristici vi-
coli dove resteranno aperte le taverne in cui si potra
cenare a base di prelibatezze locali.

info: www.cittadellefiaccole.it

FESTA DEL MARMO E DELLE
Avey. ALBICOCCHE

Rende omaggio a
due dei prodotti sim-
bolo di Lasa (BZ) la
“Festa del Marmo e
delle Albicocche” in
programma  duran-
te i primi giorni di
agosto. | pu golosi
potranno apprezzare
le Marillen, chiamate cosi dagli abitanti del lvogo,
owvero le albicocche. Grazie al clima unico della
Val Venosta assaggerete un’albicocca straordinaria,
caratterizzata dalla forma ovale e dalla buccia sot-
tile e vellutata, di colore giallo scuro, tendente all’a-
rancione. La sua polpa §
morbida e succosa, dal
sapore pieno e lievemen-
te acidulo, & perfetta per
la preparazione di dolci e
marmellate. Le albicocche
venostane,  commercia-
lizzate da VI.P (Associa-
zione delle Cooperative
Ortofrutticole della Val Venosta), possono essere ac-
quistate direttamente durante la festa o nei negozi al
dettaglio delle cooperative associate.

inf o marmorundmarillen.com/it/
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@ CALICI DI STELLE PER MATELICA
Agooto

L’edizione di quest ‘anno di Calici di Stelle, organizzata dal
movimento Turismo del Vino in collaborazione con le Citta
del Vino, sarda dedicata a Matelica (MC), uno dei comuni
Jortemente danneggiaii dal sisma della scorsa estate.
Infatti parte del ricavato dell’evento sara devoluto al mu-
nicipio marchigiano per iniziative e progeiti di solidarieta.
La manifestazione enoturistica prevede la partecipazione
gratuita agli spettacoli musicali e teatrali di Calici di Stel-
le, mentre si richiede un contributo di qualche euro per
assaggiare, tramite degustazioni itineranti, tipologie di
vini differenti e di qualita.

L’enoturismo diventa cosi protagonisia di un progetto so-
ciale e di ricostruzione per aiutare Matelica, citta del vino
ricca di cantine e famosa soprattutto per il bianco Verdic-
chio.

infeo:  www.movimentoturismovino.it/it/eventi/3/cali-
ci-di-stelle/

@ FIERA NAZIONALE DELI’ARTIGIA-
A?a.’ﬂfc

NATO E DEI PRODOTTI TIPICI

Il lungomare pedonale Cri-
stoforo Colombo a Margheri-
ta di Savoia (BT) ospiterd la
Fiera Nazionale dellArtigia-
nato e dei Prodotti Tipici, con
= apertura dalle ore 19:00 alle
ore 02:00 ad ingresso libero.
Organizzata dalla Pro Loco
di Margherita in collabora-
zione con ArtigianinPiazza®
,prevede la partecipazione di numerosi stand che metteranno in
mostra i prodotti dell’artigianato e i prodotti tipici.

In particolare ci saranno tante prelibatezze tra gli stand dedi-
cati alla gastronomia, fra cui troverete prodotti della Pasticceria
Siciliana e Pugliese; Salumi Campani, dell'Umbria e Pugliesi;

Prodotti Caseari di Bufala, Prodom da Forno; Liquirizia d’A-

bruzzo; Birra Artigianale; v

Liquori; Pizza Napoletana,
Panzerofti, Focaccia Barese e
tante altre Eccellenze Enoga-
stronomiche Pugliesi. Adulti e
bambini potranno poi diver-
tirsi assistendo agli spettacoli
del “Teatro dei Burattini Arti-
gianali di Gio Ferraiolo - Am-
basciatori nel Mondo di Arte
e Cultura”, il Teatro dei Burattini pit Antico del Mondo, fondato
nel 1890 e giunto alla quarta Generazione, proveniente diretta-
mente dalla Tradizione della Commedia dell’Arte Napoletana.

info: mail: artigioninpiozza@libero.it
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CREPE IS THE NEW BLACK

Un giro del mondo tra crespelle, blinis, pancake, waffel,

palacinke... e un’ampia sezione di burri per ricette dolei e salate

Alessandra Gennare mt@dnllen:}

CREPE

IS THE NEW ELACK
"

DESSERT AL CUCCHIAIO
BERENGERE ABRAHAM

Coollana "5&;)00&,& e fawiaaéa", gtééwwv&r

Questa monografia svela i segreti per preparare le crépe
con successo e propone tante idee con trucchi e consigli
anche sulle attrezzature. Un occhio di riguardo & rivolto
a crespelle, galette, palacinke, blinis, pancake e waffle.
Il volume poi si arricchisce di un’ampia sezione sui burri
(alla frutta, agli sciroppi, cucina salutista inclusa) e di pro-
poste veloci, dolci e salate.

info: www.felirinellieditore.it/gribaudo/

ot CUCCHIS
b € 181

collana @ucéua, N Castells 'E,cl“fow, TA e

Quarantacinque dolci in vasetto per stupire i vostri
ospiti con tentazioni originali e gustose. Utilizzando va-
sefti di vetro di dimensioni diverse e dando spazio alla
vostra creativita, sara possibile creare dolci al cucchia-
io (classici o originali) buoni da mangiare, bellissimi da

vedere e facili da trasportare.
info: www.ilcastelloeditore.it

UNA PRECISAZIONE

Sul numero pioDOLCI 201 a pag. 7 nella frolla dei dolcetti per la mamma abbia-
mo indicato due volte la farina ed & corretto cosi: i 100 g di farina sono pero di

tipo 2 macinata a pietra,

Indirizzi

i Siringraziano , Baldassare Agnelli

: www.pentoleagnelli.it , Ballarini www.ballarini.it
: per gli strumenti di cottura e Guardini

: www.guardini.com, Silkomart ww.silikomart.com

per |'atirezzatura di pasticceria.

CERAMICHE VIRGINIA, tel. 0571/671156,
www.ceramichevirginia.it

EASY LIFE, tel 030 6850825,
www.easylifedesign.it

DECOCHIC, tel. 0445/372396, www.decochic.it

LA PORCELLANA BIANCA, UNITABLE,

tel. 02/9850961, www.laporcellanabianca.it
LORENZON GIFT, tel. 011/9876410,
www.lorenzongift it i
NOVITA HOME DISTRIBUITO DA NOVITA
IMPORT, ttel. 055/8969219,
www.novitahome.com

PALAIS ROYAL, DISTRIBUITO DA LAMART,
lamart@lamart.it, www.lamart.it

PPD, distribuito da Merito, tel. 0473/440230,
www.merito.it

ROYAL ALBERT, distribuito da Michielotto,

tel, 0376/398187, www.michielotto.com
TOGNANA PORCELLANE, tel. 0422/6721,
www.tognanaporcellane.it

VILLA D'ESTE HOME - TIVOL, tel. 0774/502220,
www.villadestehometivoli.it

e ARTE DOLCE

Le torte di panna e chantilly all'italiana
3-4-5 luglio

Confetture, marmellate e gelatine di frutta
3-4 luglio

La biscotteria di Roberto Lestani

10-11-12 luglio

La pasticceria senza sprechi: un approccio
educativo al recupero 10-11 luglio

Il trienfo della frutta in pasticceria: crostate
di frutta fresca, cremose e monoporzioni
alla frutta

17-18-19 luglio

www.arfedolce. it

o CASTALIMENTI

Dolci prodotti da forno 3-4 luglio

La pasticceria mignon di Forcone

Dal 3 al 5 luglio

Torte monumentali e da cerimonia di Omar
Busi Dal 5 al 7 luglio

Ganache 3.0 Dal 10 al 12 luglio

Primi passi in pasticceria Dal 17 al 28 luglio

Prodotti da forno e lievitati per allergie, intol-

leranze e senza glutine 24-25 luglio
www.castalimenti.it
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