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Gastroviaggiando

Esperienze sensoriali e ricerca della tradizione: dalla cucina mantovana alle vette delle Dolomiti alla
Maremma toscana

di Franca Dell' Arciprete

Il progetto #EATMANTUA a Palazzo Te

Fino a settembre, il progetto #EATMANTUA a FPalazzo
Te fara rivivere I'atmosfera di convivialita che atfird
alla corte rinascimentale del Gonzaga arfisii
intellettuali da tutta Europa. Divenuto oggi spazio
pubblico, Palazzo Te sard sede di un convivio
contemporaneo in cui il cibo e i gesti della sua
preparazione saranno al centro di un rituale sociale pid
ampio.

Liniziativa & parte integrante del cartellone di eventi
speciali dedicati a Eas(s)t Lombardy, European
Region of Gastronomy. Il prestigioso riconoscimento
internazionale & all'origine di un fitto programma di
valorizzazione del ricco patrimonio fatto di materie prime eccellenti e ristorazione di qualitd della Lombardia
Orientale costituita dalle terre comprese fra Bergamo, Brescia, Cremaona e Mantova.

MWolti sono gli eventi in calendario: serate di fine estate con cene-evento degli Jeunes Restaurateurs d'Europe, arte,
musica e cuochi europei che proparranno garden food nei giardini di Palazzo Te.

L'obietiivo di #EATMANTUA & recuperare la valenza del cibo e della sua condivisione come momento
fondamentale dellincontro con I'Altro e della formazione della comunita, come avveniva fin dagl albori della nosira
civilta con il simposio, dalla Grecia antica ai sontuosi banchetti rinascimentali.

La fradizione storica di rapporto con la terra e con la natura, la capacita di produrre materie prime di grande gualita,
la lunga e appassionante collezione di storie individuali e sociali che oggi compongono il primato di Mantova e del
suo territorio nel campo encgastronomico, grazie al progeito #EATMANTUA saranno portaie alla luce per diventare
patrimonio collettivo della cittadinanza e dei visitator attesi da tutta [talia e dall'estero www. mantova2 0170t
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