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Ilweekend del Giardino dei Sa-
pori continua a palazzo Te og-
gi dalle 19.30. #Eatmantua
proporra un repertorio musi-
cale inconsueto - quello della
cucina: un concerto per bolli-
tore, batteriadi piatti, posate e
bicchieri accompagnati da chi-
tarra, clarinetto e fisarmonica,
il progetto & di Fabio Bonelli -
cui fara seguito il Garden food
(un piatto e altre prelibatezze
della tradizione mantovana, a
cura dell’Accademia gonza-
ghesca degli scalchi) e il film
sulla storia della nostra enoga-
stronomia in programma alle
Fruttiere, la videoinstallazio-
ne & di Giancarlo Malacarne e
laregia di Gianmaria Pontiroli.
Un lieto proseguimento della
serata di ieri, con il pubblico
accolto nelle Fruttiere del pa-
lazzo anziche all’esterno visto

OGGI SI REPLICA
#Eatmantua

conquista il pubblico
di Palazzo Te

I’'abbassamento delle tempera-
tura. Un folto pubblico ha gu-
stato i piatti della tradizione lo-
cale (tortelli di zucca con ragt
di salsiccia o a scelta burro e
salvia, cotechina delle Grazie
nel panino, mostarda col gra-
na) che non rimane chiusa in
sé ma sa rinnovarsi amalga-
mandosi con la cucina euro-
pea.Squisitezze dello chef au-
striaco Hubert Wallner, dei
Jeunes Restaurateurs: sangui-
naccio, coriandolo, lievito, me-
la e rafano. Assaggi di dolci
mantovani. Matteo Melara,
bartender tra i primi dieci bar-
man flair di tutto il mondo, con
la collaborazione di Laura Dal
Caldo, ha proposto un’elettriz-

zante selezione di cocktail
(drink al gusto dei tortelli di
zucca e un goccio diamarettoe
rivisitazione del long island ice
tea di New York con I'aggiunta
di Lambrusco). La colonna so-
nora del percorso culinario &
stata curata dalla band tedesca
Tape Five che h sapientemente
mescolato diversi stili musica-
li. | biglietto d’ingresso al Te &
di 5 euro. Il Garden food (sia i
piatti dello chef Jeunes Restau-

rateurs, sia quelli della gastro-
nomia tradizionale mantova-
na) 5-7 euro. Dolci della tradi-
zione 3-4 euro. Cocktail 6 eu-
ro. Vini del territorio (lambru-
schi, bianchi fermi dei colli,
passiti del Consorzio vini man-
tovani) e birre artigianalida2a
4 euro e 50 cent. I prossimi ap-
puntamenti col Giardino dei
Sapori sono da giovedi a do-

1l pubblico ieri

nellavilla

giuliesca per
#Eatmantqa
(f. Fuscati)

menica, 4 serate con nuove
performance di piatti manto-
vani, proiezioni di film alle
Fruttiere sulla storia della no-
stra enogastronomia e - giove-
di, venerdi e sabato - tre eventi
del Festivaletteratura al Te.
Gilberto Scuderi

Peso: 34-18%,35-6%

Te|p—|;e55 Servizi di Media Monitoring

Il presente documento € ad uso esclusivo del committente.



