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EVENTO. A Palazzo Te di Mantova

A «EatMantua»
1saporirecuperati
dei Gonzaga

Ripubblicato il libro sulla «Cucina
mantovana di Principi e di Popolo»

Maria Teresa Ferrari

Non ¢i vogliono certo i son-
daggi per scoprire che chi visi-
ta il nostro Bel Paese € spinto
da due forti motivazioni: il
ricco patrimonio  artisti-
co-culturale e il cibo. E pro-
prio l'abbinata arte-cibo &
protagonista a Mantova di
una bella rassegna che offre
la possibilila di assaggiare e
di mangiare, di sperimentare
cuochi e pasticceri stranieri,
italiani e mantovani. #Eat-
Mantua, promosso dal Cen-
tro Internazionale d’Arte e di
Cultura di Palazzo Te, con il
Comune di Mantova e il Mu-
seo Civico di Palazzo Te, fino
ametasettembre portain cit-
ta alcune tra le esperienze
piu significative del mondo
della gastronomia che si con-
fronteranno con la cucina e
la pasticceria mantovana.
Un'occasione preziosa per
ripubblicare il volume «Cuci-
na Mantovana di Principi e
di Popolo», edito nel 1963,
scritto da Gino Brunetti,
pseudonimo di don Costante
Berselli, prete partigiano
scampato al campo di con-
centramento di Dachau. Un
libro che recupera l'opera di
Bartolomeo Stefani, cuoco
dei Gonzaga, che pubblico a
Mantova nel 1662 il volume
«L’arte di ben cucinare et in-
struire i men periti in quella
lodeuole professione» asso-
cialo a una selezione di ricel-
te della tradizione mantova-
na. Per rendere omaggio a
questatradizione, énatoil Fe-
stival della Pasticceria tradi-
zionale mantovana, allestito
nel bel giardino dell’Esedra
di Palazzo Te. Il programma
prevede, in questo secondo
weekend per «Il Giardino dei
Sapori», inedite degustazio-
ni di garden food. A rappre-
sentare i Jeunes Restaura-
teurs sara Hubert Wallner,
uno dei dodici migliori chef
austriaci. Insieme a lui, Mat-
teo Malara, bartender tra i

primi dieci barman flair di
tutto il mondo. L’Accademia
Gonzaghesca degli Scalchi
presenterainvece assaggi del-
la gastronomia mantovana.
Stasera il percorso culinario
sardaccompagnato dalla mu-
sica Swing, la Bossa Nova, la
Lalin e i NuJazz grooves dei
Tape Five. Mentre domani
l'acqua che scorre, il fischio
del bollitore, il rumore delle
posate sui piatti e il tintinnio
dei bicchieri, suoni familiari
ed evocalivi si Lrasformeran-
NO in un corpo sonoro omoge-
neo e saranno protagonisti
della performance di Musica
da Cucina, progetto di Fabio
Bonelli.

Giovedi 7, venerdi 8 e saba-
to 9 settembre Palazzo T'e si
aprira a «La parola che can-
ta», un evento realizzato in
collaborazione con il Festiva-
letteratura: poeti, musicisti,
studiosi, antropologi, lingui-
sti, artisti terranno conversa-
zioni, performance, lezioni,
piceoli coneerti, letture, im-
provvisazioni tra cortili e
stanze affrescate. Ogni singo-
lo intervento offrira una di-
stinta portad'ingresso all'uni-
verso della parola in musica
che occuperaidealmente tut-
to il Palazzo. Nel giardino
dell'Esedra, lo chefRaymond
Cornelissens offrira al pubbli-
co la sua cucina raffinata ed
elegante che cavalea i grandi
classici della tradizione. Infi-
ne, domenica 10, il duo Food
Ensemble realizzera Cookin-
g&Sampling, una performan-
cein cui ogni brano & compo-
sto partendo dai suoni e dai
rumori prodotti dalla realiz-
zazione in scena di piatti, co-
me in un vero show cooking.

Oltre gli eventi in calenda-
rio, le Fruttiere ospiteranno
una video installazione idea-
ta da Giancarlo Malacarne e
con la regia di Gianmaria
Pontiroli che raccontala sto-
riadell’enogastronomia man-
tovana con approfondimenti
sui suoi grandi protagonisti
diieriedioggi. e
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